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	 All prices in Ron and incl TVA 
	



	Breakfast all day

	Home made granola, yoghurt & seasonal fruit (V/GF)
Granola făcută în casă, iaurt și fructe de sezon
	15

	Home made bread / toast with home made jams (V)
Pâine / toast de casă, dulcețuri făcute în casă
	12

	Fluffy Pancakes, home made jams & yoghurt (V)
Clătite pufoase cu dulcețuri făcute în casă și iaurt
	15

	Full English - Lincolnshire Sausage, Fried Egg, Baked Beans & Bacon, toast & hot apple chutney (GF sausages)
Cârnați “Lincolnshire”, ouă, fasole cu bacon, toast cu chutney de mere
	25

	“Pain Perdu” with seasonal fruit & yoghurt (V)
“Pain perdu” cu fructe de sezon și iaurt
	15

	Boiled eggs with soldiers and opțional marmite (V)
Ou fiert cu toast și opțional cu “marmite”
	15


	To start

	Three Dips with Vegetable batons, Home-made grissini or 
bread basket (all dips VG/GF): Tapenade, Lemon Hummus, 
Sun Dried Tomato Pesto, Harissa, Chilli Jam, Black Pepper Sauce, Parsley, Lemon & Walnut Pesto
Trei dipuri cu batoane de legume, grisine facute în casă sau coș de pâine: 
tapenada, hummus cu lămâie, pesto de roșii uscate, harissa, dulceață de ardei iute, sos de piper negru, pesto de pătrunjel cu lamâie și nucă
	15

	Soup of the Day (V and often GF)
Supa zilei
	15

	Chicken Liver pâté with sweet and sour cherries
Pate din ficat de pui cu cireșe dulci-acrișoare
	18

	Dukkah “Cașcaval Pane”, olive & lemon salsa (V/GF)
Cașcaval pane cu salsa de măsline și lămâie
	17

	“Urdă” & fresh herb fritters, tzatiki sauce (V/GF)
Crochete din urdă și ierburi proaspate cu sos tzatiki
	17

	Truffled “Zacuscă” on char grilled rosemary polenta (GF/VG)
Zacuscă cu trufe pe mămăligă prăjită
	18

	Rucola Gazpacho (VG)
Supă rece de rucola
	15


	The main event

	Broccoli & Parmesan Frittata, Basil & Yoghurt Sauce, Fresh herb couscous (V/GF)
Frittata cu broccoli și parmezan, sos de busuoic, couscous cu ierburi proaspete
	25

	Urdă Gnocchi with sun dried tomato pesto (V)
Gnocchi de urdă cu pesto de roșii uscate
	25

	Beetroot Risotto with Goat’s Cheese (V)
Risotto cu sfeclă roșie și brânză de capră
	30

	The London Street Burger – lean beef, caramelised red onions, smoked cheese, home-made brioche bun, rosemary potato wedges
Vită, ceapă caramelizată, brânză afumată, brioșă făcută în casă, cu cartofi wedges 
	50

	Beetroot Falafel Burgers with tahini sauce, 
fresh herb couscous (GF/VG)
Burgeri de falafel cu sos tahini, couscous și ierburi proaspete
	25

	Fetească Neagră Sausages with caramelised red onions & 
mashed celeriac potato (GF)
Cârnați cu Fetească Neagră și ceapă roșie caramelizată, piure de cartofi și țelină
	30

	Chicken & fresh herb meatballs in roast tomato sauce with Gnocchi
Chifteluțe de pui cu ierburi proaspete în sos de roșii coapte cu gnocchi
	30

	BIG Salads {served with OMG bread}

	Parsley, Lemon & Walnut Pesto coated “sous vide” Chicken Breast, Parmesan, Croutons, Mixed salad leaves
Piept de pui “sous vide” cu pesto de pătrunjel și nuci, parmezan, 
crutoane, Mix de salata verde
	30

	Roast Vegetables, Quinoa & Feta, Mixed Salad leaves with tahini sauce (VG/GF)
Legume coapte, quinoas și feta, mix de salata verde
	30

	Coronation Chicken, Carrot, sunflower seed & coriander,
Mixed salad leaves (GF)
Coronation Chicken, morcov, semințe de floarea soarelui și coriandru, 
mix de salată verde
	35

	Warm boiled egg, crispy bacon, peas, mushrooms & parmesan, 
salad leaves, tzatziki dressing
Ou fiert moale, bacon crocant, mazăre, ciuperci și parmezan, salata verde,tzatziki
	30

	Fillet Steak in balsamic & sour cherry sauce, mushrooms, 
croutons, Rucola & Mixed salad leaves
File de vită în sos de oțet balsamic și vișine, ciuperci, 
crutoane, rucola și mix de salată verde
	45

	It’s a wrap

	Roast Vegetable, Feta & Quinoa, pesto (VG)
Legume coapte, feta și Quinoa, pesto
	30

	Parsley, lemon & Walnut Pesto coated “sous vide” Chicken
Pui cu pesto de pătrunjel, nuci și lamâie, mix de salată verde
	30

	Broccoli Frittata & Basil Sauce (V)
Frittata de brocoli și tapenade
	25

	Coronation Chicken, carrot, sunflower seed & coriander salad
Coronation Chicken, salată de morcovi, semințe de floarea soarelui și coriandru
	30

	Hummus, Carrot & Sunflower Seed Salad, Mixed salad leaves (VG)
Humus, salată de morcovi cu floarea soarelui, mix de salată verde
	25

	Fillet Steak in balsamic & sour cherry sauce, mushrooms, 
croutons, Rucola & Mixed salad leaves
File de vită în sos de oțet balsamic și vișine, ciuperci, crutoane, 
rucola și mix de salată verde
	45


	A bit on the side

	Seasonal Vegetables (VG)
Legume de sezon
	10

	Seasonal Mixed Salads (VG)
Salată mixtă de sezon
	12

	Mashed Potato & Celeriac (V)
Piure de cartofi și țelină
	10

	Roast Potato Wedges with Rosemary (VG)
Cartofi wedges copți cu rozmarin
	10

	Couscous with fresh herbs (VG)
Couscous cu ierburi proaspete
	10


	Our daily bread

	Bread basket selection served with olive oil and dukkah (VG)
Selecție de pâine servită cu ulei de măsline și dukkah
	12

	OMG – sunflower, pumpkin and flax seeds with hemp oil (VG)
OMG – semințe de floarea soarelui și dovleac cu ulei de cânepă
	

	Walnut & Prune Rye – Rye flour, walnuts and prunes (VG)
Secară cu prune și nucă – Făină de secară, nuci și prune
	

	Celeriac Ciabatta – sour dough bread made with 20% celeriac puree (VG)
Ciabatta cu țelină – Pâine cu maia făcută cu piure de țelină 20%
	

	Rosemary & Sun Dried Tomato Cornbread (VG/GF)
Pâine de porumb cu rozmarin și roșii uscate
	


	Sweets for my sweet

	Barberry, Orange & Apple Crumble with Vanilla Ice Cream (V)
Crumble de mere, portocale și agrișe cu înghețată de vanilie
	17

	Chocolate and “Magiun de Prune” Tart with celeriac semifreddo (V)
Tartă de ciocolată și magiun de prune cu semifredo de țelină
	17

	Chocolate, Walnut & Barberry skinny Brownies (V/GF/FF)
with hot Raspberry sauce
Negresă de ciocolată, nuci și agrișe cu sos de zmeură fierbinte
	17

	Buffalo Yoghurt Cheesecake with 
seasonal fruit compote (see blackboard) (GF/VG)
Cheesecake de iaurt de bivoliță cu compot de fructe de sezon
	17

	Selection of  home made sorbets & ice creams (see blackboard) (GF/VG)
Selecție de sorbeturi și înghețate făcute în casă
	15

	Whole Orange & Cardamon cake with 
Chocolate Sorbet and Orange Coulis (V/GF/FF)
Tort de portocale și cardamon cu sorbet de ciocolată și sos de portocale
	17

	Lemon & Lavender Tart with Vanilla Ice Cream & 
Meringue Crumbs (V)
Tartă de lămâie și levănțică cu înghețată de vanilie și bezea
	17

	Fragrant Sticky Toffee Pudding with Salted caramel ice cream (V)
“Sticky Toffee Pudding” cu înghețată de caramel sărat
	17


	V – Vegetarian | VG – Vegan (“post”) | FF – Fat Free | LF – Lactose Free | GF – Gluten Free

	LUNCH • DINNER • FOOD TO GO
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